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“VINOS CON HISTORIA”
BASES:

PRIMERA:

Se podrén presentar al concurso los vinos del afio y vinos con envejecimiento
en barrica producido y elaborado de forma artesanal en las localidades que se
encuentran bajo el ambito de la D.O Arlanza en Burgos y Palencia.

SEGUNDA:

La inscripcion es gratuita y se podran formalizar en la Oficina de Turismo de
Covarrubias dejando datos personales y de contacto.

Tfno. 947 406 461

TERCERA:
Queda excluida la participacion de los vinos denominados "de la tierra" o con
denominacion de Origen.

CUARTA:
So6lo se admitird una inscripcion por productor, pudiendo el mismo presentar un
vino por cada categoria.

QUINTA:

Existen dos categorias:
- Vino tinto.

- Vino Rosado.

SEXTA:
El periodo de inscripcion sera desde el 4 hasta el 15 de junio a las 14:30 en
la Oficina de Turismo de Covarrubias o bien llamando al teléfono 947 406 461.

SEPTIMA:

Las muestras se recogeran el sdbado 15 de junio en el la Oficina de Turismo
hasta las 16h 30°.

El productor deberé facilitar botellas tipo “bordolesa”, de % de capacidad, debi-
damente taponadas. Se aportaran dos botellas por cada categoria a la que el
vinatero opte.
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Cada botella debe contar con una
etiqueta identificativa en la que aparezcan los datos del participante, que deben
coincidir con los aportados en el momento de la inscripcion. Posteriormente la
organizacion asignara un numero a cada muestra con el fin de que los catado-
res desconozcan la procedencia de las mismas.

OCTAVA:

El comité organizador estard compuesto por el Centro de Iniciativas Turisticas
de Covarrubias, en colaboracion con el Consejo Regulador de la Denominacion
de Origen Arlanza.

NOVENA:

Para poder llevar a cabo el concurso en cada una de las categorias es impres-
cindible la concurrencia minima de tres participantes, quedando desierto el pre-
mio si no se cumple este requisito.

DECIMA:
La organizacion rechazara las muestras de vino que no cumplan con las bases
establecidas.

DECIMO PRIMERA:

El dia 16 de junio a las 12 horas tendra lugar el descorchado y cata de vinos.
Dependiendo del nUmero de participantes la organizacion podra realizar una
preseleccion en lugar y fecha que se determinen al efecto.

DECIMO SEGUNDA:

La cata de vinos sera publica y se realizara por el método de cata denominado
“cata ciega” valorando aspectos como el olor, color, sabor, en nariz y boca, asi
como el lagrimeo de los caldos.

DECIMO TERCERA:

El comité de cata estara formado por catadores de los sectores de hosteleria,
consumidores, técnicos y viticultores. Este comité sera el responsable de califi-
car las muestras presentadas siguiendo los aspectos comentados en el punto
anterior.

DECIMO CUARTA:
Se concederan dos premios por categoria, tinto y rosado, a los vinos que en la
cata obtengan la mejor calificacion.
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Categoria.

TINTO

1°.- Regalo y Diploma
2°.- Diploma
ROSADO

1°.- Regalo y Diploma
2°.- Diploma

DECIMO SEXTA:

La inscripcion en el concurso de Vinos Cosecheros implica la aceptacion de las

bases del mismo.

Organiza: Centro de Iniciativas Turisticas de Covarrubias.



